NICARAGUA
FAIRTRADE
#50110

Artikel 50110, 4 poser a 1.000 gram pr. kolh

Smag En fyldig kaffe med en atbalanceret smag af mgrk chokolade. Smager
du godt efter, kan du méaske fange de lette toner af cognac.

Certificering Fairtrade

Kaffetype Hele frisknstede bgnner

Risteprofil Fyldighed 4/5
Syrlighed 3/5
Ristning 3/5

Oprindelse Nicaragua

Sort 10096 Arabica kafte

Dyrkningshgyde Kaffen dyrkes 1 et omrade placeret 900-1100 MOH (meter over havets
overflade)

Hastud Kaffen hgstes 1 perioden fra november til april

Brygning Nar du skal brygge din Nicaragua kaffe, anbefaler vi, at du brygger

den efter pour over metoden eller som almindelig filterbryg. Pa den
made far du de allerbedste smagsnoter frem 1 kaffen.

Vi anbefaler, at du brygger kaffen med 6 gram kaffebgnner pr. 100 ml.
vand.

Holdbarhed 180 dage
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