
Artikel 50102, 4 poser á 1.000 gram pr. kolli 

Smag En blød og velafbalanceret kaffe. Hvis du smager godt efter, kan du 
måske fange noter af ristet mandel og kiks.

Kaffetype Hele friskristede bønner

Risteprofil Fyldighed 3/5

Syrlighed 2/5

Ristning 3/5

Oprindelse Kaffen er dyrket på farmen Guadalupe Zaju i Chiapas regionen i det 
sydlige Mexico. Farmens størrelse er på 282 hektar og består af 250.000 
kaffetræer. Disse kaffetræer producerer årligt 330 tons kaffe.

Sort 100% Arabica kaffe

Dyrkningshøjde Kaffen dyrkes i et område placeret 800-1200 MOH (meter over havets 

overflade) 

Høsttid Kaffen høstes i perioden fra oktober til februar

Brygning Når du skal brygge din Mexico Guadalupe kaffe har du flere 
muligheder, da kaffen smager godt både som pour over og filterbryg, og 
derudover kan du lave en utrolig velsmagende espresso med bønnerne.

Vi anbefaler, at du brygger kaffen med 6 gram kaffebønner pr. 100 ml. 
vand.

Holdbarhed 180 dage

MEXICO GUADALUPE 
ZAJU ESTATE
#50102 
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